#" s*Hotel-Restaurant
Alperblick
Fieschertal

AMILIENFEIERN
MENTU 2

Waldpilzcremesuppe
mit gerdstetem Speck

MENUVORSCHLAGE FU
MENU 1

Gefullte Tortellini mit Ricotta und Spinat
an Safrancréme im Ruccola-Nest

Gemischter Salat vom Blffet Gemischter Salat vom BUffet

Zart rosa gebratenes Rinds-Entrecdéte ‘ Zart rosa gebratenes Kalbssteak
an Pfefferrahmsauce an Sauce Hollandaise
dazu Gemusegarnitur dazu Gemuse, Rohschinken
und Kartoffel-Kroketten und Butterkartoffeln

Aprikosen-Sorbet mit Schuss g Panna Cotta an Waldbeerenragout
MENU 3 MENU 4

Gefullte Crépes mit Frischkase Karbiscremesuppe mit Rahmhaube

und Raucherlachs
Gemischter Salat vom BlUlffet

Gemischter Salat vom Buffet
Zart rosa gebratenes Rindsfilet

Zart rosa gebratenes an Portweinjus
Schweinemedaillons dazu buntes Gemuse
an Morchelrahmsauce und Spritzkartoffeln

dazu geschwenktes Gemuse

und Butternudeln Duett vom Schokoladenmousse

mit marinierten Frichten

Hausgemachtes Tiramisu
an Fruchtmarkspiegel .
MENU 5

Waldpilz-Risotto mit Rohschinken

+41 27 970 16 60 Gemischter Salat vom Bliffet
info@hotelalpenblick.ch

Dorfplatz 16
CH-3984 Fieschertal
Wallis / Schweiz

Duett vom norwegischen Lach und
Goldbrassen-Filet ,Mediterrane Art"
dazu pikanter Blattspinat
und Mandelreis

Heisse Waldbeeren
mit Vanilleeis und Rahm


mailto:info@hotelalpenblick.ch
mailto:info@hotelalpenblick.ch

	MENÜ 2
	Gemischter Salat vom Büffet

	MENÜVORSCHLÄGE FÜR FAMILIENFEIERN
	MENÜ 1
	Gefüllte Tortellini mit Ricotta und Spinat an Safrancrème im Ruccola-Nest
	Waldpilzcrèmesuppe mit geröstetem Speck
	Gemischter Salat vom Büffet
	Zart rosa gebratenes Rinds-Entrecôte an Pfefferrahmsauce dazu Gemüsegarnitur  und Kartoffel-Kroketten
	Zart rosa gebratenes Kalbssteak an Sauce Hollandaise dazu Gemüse, Rohschinken und Butterkartoffeln
	75.-
	Aprikosen-Sorbet mit Schuss

	70.-
	Panna Cotta an Waldbeerenragout


	MENÜ 3
	MENÜ 4
	Gefüllte Crêpes mit Frischkäse und Räucherlachs
	Kürbiscrèmesuppe mit Rahmhaube
	Gemischter Salat vom Büffet
	Gemischter Salat vom Büffet
	Zart rosa gebratenes Rindsfilet an Portweinjus dazu buntes Gemüse und Spritzkartoffeln
	Zart rosa gebratenes Schweinemedaillons an Morchelrahmsauce dazu geschwenktes Gemüse  und Butternudeln
	Duett vom Schokoladenmousse mit marinierten Früchten
	75.-
	68.-
	Hausgemachtes Tiramisu an Fruchtmarkspiegel


	MENÜ 5
	+41 27 970 16 60 info@hotelalpenblick.ch
	Dorfplatz 16 CH-3984 Fieschertal Wallis / Schweiz
	Waldpilz-Risotto mit Rohschinken
	Gemischter Salat vom Büffet
	Duett vom norwegischen Lach und Goldbrassen-Filet „Mediterrane Art“ dazu pikanter Blattspinat und Mandelreis

	72.-
	Heisse Waldbeeren mit Vanilleeis und Rahm




